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FLL! MORI
(Fetrios S orcarce.

—Cena del 31 Dicembre 2025—

Il costo del menu é di 85€ a persona bevande escluse

Un antipasto uguale per tutti

Filetto di Baccala in pastella
Caponata di zucca con mandorle tostate

Un primo piatto a scelta tra:

Tonnarelli Cacio e pepe
Fettuccine carciofi guanciale e pecorino
Rigatoni alla Genovese di Coda con salsa al sedano e scaglie di Parmigiano Reggiano

Spaghettoni burro e alici con burro di Normandia e alici del Mar Cantabrico

Un secondo piatto a scelta tra:

Polpette di bollito fritte, con insalatina di misticanza
Tagliata d’agnello ai carciofi
Guancia di maialino Iberico cotto a bassa temperatura con vino rosso e scologno
Baccala alla romana con pomodoro, patate, uvetta e pinoli

Tomino alla griglia con zucca confit

Un dessert a scelta tra:

Laricotta di Ambrogio con arancio candito e pistacchio caramellato
Tiramisu 121 °C
Mousse di yogurt con frutti di bosco, bacca di vaniglia e biscottini crumble

Il Panettone di Casa Manfredi

Per chi aspetta la mezzanotte brindisi con Franciacorta Castelveder



